O Pandoce

Progetto di promozione dell’antica tradizione genovese della lavorazione del
pandolce genovese basso attraverso pensieri e parole dei bambini.

Il progetto intende promuovere la cultura della tradizione con particolare
riguardo al Pandolce Genovese Basso simbolo gastronomico della Citta,
attraverso un concorso basato su contenuti inediti ideati dai bambini della
Scuola Primaria della Citta Metropolitana di Genova delle classi 1°, 2°, 3°, 4°
e 5°, con il patrocinio dell’Ufficio Scolastico Regionale.

Saranno accettate proposte in prosa, in rima, sotto forma di poesia, racconto,
sia reale che fantastico, lettera o testo di canzone (filastrocca, non
necessariamente accompagnata da musica, fa fede il testo scritto).

La lunghezza della composizione non potra superare le 25 righe ( una facciata
di un protocollo legale). Sono consentite presentazioni multimediali, video e
infografiche/animazioni a cui deve essere allegato obbligatoriamente un file
word con la composizione testuale del progetto.

Ogni scuola si occupera di raccogliere una composizione per ogni fascia di
eta, ovvero dall'lstituto dovra pervenire una composizione per ogni classe
aderente da candidare al concorso 2024. Non & vincolante la presenza di tutte
le fasce di eta, pud partecipare anche un unico gruppo classe senza precludere
I'adesione della scuola.

Le candidature dovranno pervenire entro e non oltre il 15 ottobre 2024 alla
mail pandolce@ascom.ge.it dove verra indicato [I'lstituto di provenienza, la
classe di riferimento, I'insegnante responsabile e il numero di studenti aderenti.

Le composizioni verranno raccolte, suddivise per fasce di eta e stile dopodiché
verranno esaminate da una giuria qualificata composta da esperti di
comunicazione, esperti dell’Ufficio Scolastico Regionale ed esperti di lingua
genovese.

Infatti, i primi tre classificati avranno la possibilita di vedere la propria
composizione tradotta in lingua genovese e pubblicata sui media locali

L’istituto che si aggiudichera il primo posto, avra la possibilita di accedere a
una masterclass esperienziale sulla pasticceria all'interno del laboratorio di



uno dei Maestri Pasticceri di Ascom- Confcommercio Genova, promotore del
Campionato Pandolce Genovese Basso.

Sara proprio in concomitanza con la seconda edizione dell’evento (Genova, 17
novembre 2024) che verra comunicata la composizione vincitrice all'interno
della prestigiosa Sala delle Grida del Palazzo della Borsa, durante la
premiazione della finalissima della Il edizione del Campionato Pandolce
Genovese Basso.

Di seguito un esempio edito del risultato finale del progetto.

“O Pandoge”
(o Re da toa)

Li’,

ghe drento un po de tutto
roba bénn-a, se capissce:

con o ¢eddro quello cand’io
o zebibbo cil gernio,

ziicca doge a tocchetin,

con pignéu, fendggio e amé.
Poi bltiro primma gernia,
éuve fresche de giorna,

scio de faenn-a ben siassa.
Tanto siliccao quanto o basta,
sdrva a meizoa li, s'impasta.
Che profimmo, che fragransa ghe ch’intérno
Primma asci de mette a-o forno.
Finalmente (pa unn-a foa)
Co-a rametta de 6feuggio

o Pandoge o I'¢ in scia toa

pe mangialo in santa paxe
co-i figgiéu grandi e piccin.
Taggiou a fette e co-o bon vin
O6ua cantammo tutti quanti:

Bon Natale e Lieta Fin !!!



